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NEUE FRICKTALER ZEITUNG

Zum Wirten geboren

Kurt Treier ist Wirt auf der «Blume» in Magden

Als er sweijahriz war, haben
coine Ellern das Gasthaus
Blume in Magden gekauft.
Heuts ist Kurt Treier Inhaber
und Geschafsfihrer des
traditionellen Restaurations-
betriehs.,

Janine Techopp

MASDEN. Dienstagvormittag, 10 Uhr,
[ni der Gaststube der «Blumes in Mag-
den herrsehit Hochbetriah . Der Stamim-
tizch sowie alle weiteran Tische sind
besatzl. Die Gisle unterhallen sich. Sie
sprechen dber die Arbeit. iber Politik
und Gbers Wetter. Es sind Handwerker,
die dort ihre Zniinipause verbringen,
Auch Einheimische, die im Gasthans
ihren morgendlichen Kaffee trinken
und sich dabei gerne mil andsren Ein-
heimischen austauschen. Im Speise-
saal sind die Tische singedackt. Wie
jeden Tagwerden swischen 60 und S0
Personen. darunter viele GCeschafts-
leute, zum Miltagessen erwartet.

Dieser Dienstagmorgen im Gasl-
haus Blume gibt &in Bild ab. das man
heutzutage nicht mehr in vielen Res-
taurants sicht. Was macht es aus, dass
vin Gasthaws in der heutigen Zeil. wo
immer mehr Restaurationshetricha
sehliessen missen. gut lHuft? «<Ein
freundlicher Wirte, lacht Kurt Treier.
Der 45-Jihrige ist Inhaber und Ge-
schiftsfithrer der «Blumes. «Bei uns
is1immer alles frisch gekocht. Und wir
bieten gut-bitrgerliche Kache an. Das
ist heute gefragts_ soTreier. Auch lege
er grossen Wert darauf, immer suf
dem neuslen Stand zu sein. s2i es in
der Menuauswahl oder in der Einrich-
tung. «IMe Leute sind in den letzten
Jahren anspruchsvoller geworden.
Un=ere Aufgabe ist es, den Wiinschen
der Ciste gerecht zu werden.« Friher
sejen beispielsweise als spexiells Go-
richte Menus fir Vegetarier gefragt
gewesen. [n den leteten Jahren wer-
den auch immer mehr vegane Manus
oder ghilen-, respektive lactosefreia
Gerichte verlangt.

wFrither hat man noch Geld
vardiants

1970 sind Kurt Treiers Eltern won
Leibstadt nach Magden gekommen
und haben das Gasthaus Blume ge-
kauft. Kurt war damak zwei Jahre alt.
w1l dieser £eit haben meine Eltern
mit dem Restaurant noch Geld ver-
dient.» Inshesondere an Anlis=en wie
der Fasnacht sei damals «viel lisgen
gebliekens, Heute sei der Anansiells
Druck grisser, und man madssa jeda
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Ole «Blume: st s=in Leben: Kot Traler aus Magden.

Investition abwagen. Zum Beispiel
hitte man friher keine Mehrwerlsieu-
er abgeben missen, Cenerell gebe es
heute viele Vorgaben und Auflagen.
auch in Zusammenhang mit dem Al-
kohalkonsum und dem Rauchen. wel-
che friither nicht existierten und heute
denWirten das Leben schwer machen.
«lei uns Faft der Stammtisch nur o
aul. weil die Leute rauchen darfen:.
ist Treier fiberzengt. Die «Blumes is
unterteilt in die Caststube, wo ge-
rauchtl werden darf, soewie in den
rauchlreien Speisesaal

#leh darf mich nicht beklagans_
sagl er zwel, drei Mal wihrend des
Gesprichs. Es gebe aber heute Ver-
anderungen in der Cesellschaft. die
nicht out seien fr das Gastgewerhs,
#Als [nterned und Handy noch nichi
so yverbreitet waren. und als das
Freizeitangebot noch kleiner war als
heute, gingan die Leute viel mehr
in die Wirtschaft.» Auch haben
sich damals viel mehr Menschen
in einem Yersin engagiert. Und die
Vereine besuchten mindestens ain-
mal pro Wioche das Gasthaus ., «Unsers
Vitrine mit den Vereinsfahnen war
sehr beliebt. Heute sind viele die-
sar YWereine aufgeldst. und in der

Musikgesellschaft spielen noch 15
Personen.»

Alz Kurt Treier noch ein Bub war
zithlte Magden rund 1200 Einwohner
und finf Restaurants. Heute liegl die
Einwohnerzahl bei rund 4000, und e=
gibt nur noch zwei Restaurants.

+#Es ist schon, wenn man ven den
Gasten positive Echos erhalts

Fiir den Wirl war es schon seit Kind-
heit klar. dass er irgendwann den Be-
trieb seiner Eltern iibernebmen wer-
de. Er absolvierte die Aushildungen
zum Eoch. Kellner. Wirl und Lehrmeis-
ter und tralin die Fussslapfen seiner
Eltern. Seine Eltern sind heute immer
noech im Betrieb, Saine Mutter bickt
tiglich Bavernbrol im Holzofen, Seit
sain Vater vor ein paar Jahren einen
Herzinfarkt erlitten hatte, kann er
nicht mehr =0 wiel mithelfen wie
friiher.

Iras Schonste an seiner Arbait fin-
det Burt Treier den Umgang mil den
Menschen. «Es il toll, wenn man son
den Gisten positive Echos erhilt. sei
&5 in Form yon einer schinen E-Mail
oder von einem Kirichen.s

Tie «Blumes gehdrt zu seinem Le-
bern wie der Deckeal zum Topf. «Eswar

Foiz: Jurire Techopp

nichi schlecht fiir mich als Bub. in &i-
ner Beiz aufruwachzen. Meine Eltern
waren immer da.» Er erinnert sich
aber auch an weniger schine Momen-
te: == gab Weihnachlen. da waren wir
Kinder oben allzine mit dem Tannen-
baum. Unsere Eltern waren noch bei
den Gasten. und wir halksn in der Stu-
b e aul sie gewartet.s Kurl Treisr
ist mit einem ehn Jahre jiingeran
Bruder aufgewachsean.

Was Kurt Treier heute anders ma-
chen will, als as seine Elbern gemacht
haben.ist die Pllege von Freundschaf-
ten. «Wenn man &in Leben lang wirtet,
sind die Giste die Freunde. Plitzlich
kommen sie nicht mehr, und man steht
allzine da.= Deshalb nimmt Kurt Trei-
er beweusst auch einmal einen Tag fred
und unternimmt etwas mit Menschen
seines personlichen Umfelds. «Ich ha-
be sauch Freunde in Spanien und in
[sland. die ich gerne basuche. » Cerna
geht er auch mil Kaollegen Ski Iahren,
fein essen oder an einen FCB-Mateh,
«[ch kin wihrend sechs Tagen owi-
schen 16 und 17 Stunden bei der Ar-
beil im Restaurant und babe immer
viele Leute um mich herum. So binich
manchmal auch froh, cinfach alleins
zu sein und gar nichts zu machen.«



